Weihnachtsbackerei — Krauter-
Adventskranz
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Zutaten:


https://www.hamsterhilfe-nrw.de/?p=3746
https://www.hamsterhilfe-nrw.de/?p=3746

1-2 EL Haferflocken

Petersilie und Dill (oder andere Krauter)
eine Hand voll Kerne

etwas Wasser

Zubereitung:



Krauter und Kerne hacken, dann gut mit Haferflocken und Wasser
verkneten.

Den Teig zu einer Rolle formen und dann als Kranz eindrehen.

Etwas Dill auf den Teig dricken und vier Pinienkerne als
Kerzen hinein stecken.

Bei 100°C ca. 40 Minuten backen.



Dauerpflegling Hazelnut hat es geschmeckt, die Kerzen wurden
zuerst vernascht



